
ΤΕΧΝΙΚΕΣ     ΠΡΟΔΙΑΓΡΑΦΕΣ  

ΑΡΤΟΥ-ΑΡΤΟΣΚΕΥΑΣΜΑΤΩΝ  

 

ΠΑΡΑΜΕΤΡΟΣ ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ 

ΕΙΔΟΣ ΑΡΤΟΣ - ΑΡΤΟΣΚΕΥΑΣΜΑΤΑ 

• ΑΡΤΙΔΙΟ ΚΑΙΖΕΡ ΟΛΙΚΗΣ ΑΛΕΣΗΣ 60 ΓΡ 

• ΑΡΤΙΔΙΟ ΛΕΥΚΟ 60 ΓΡΑΜ. 

•     ΨΩΜΑΚΙ ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ ΟΛΙΚΗΣ ΑΛΕΚΣΗΣ 150 ΓΡΑΜ 

• ΨΩΜΑΚΙ ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ ΛΕΥΚΟ 150 ΓΡΑΜ. 

• ΨΩΜΙ ΛΕΥΚΟ 500 ΓΡΑΜ. 

• ΒΑΣΙΛΟΠΙΤΤΑ 

• ΚΑΛΙΤΣΟΥΝΑΚΙΑ 

• ΛΑΓΑΝΑ 

• ΜΕΛΟΜΑΚΑΡΟΝΑ 

   ΚΟΥΡΑΜΠΙΕΔΕΣ 

ΘΕΡΜΟΚΡΑΣΙΑ 

ΠΑΡΑΛΑΒΗΣ 

•     Ο άρτος και τα αρτοσκευάσματα θα πρέπει να διατίθενται στην 

κατανάλωση τουλάχιστον μισή ώρα μετά την απόκτηση της θερμοκρασίας 

περιβάλλοντος 

ΜΑΚΡΟΣΚΟΠΙΚΕΣ 

ΙΔΙΟΤΗΤΕΣ 

•     Το ψήσιμο του άρτου πρέπει να είναι κανονικό και 

ομοιογενές, το δε φλόγωμα αυτού ( κόρα) ομοιογενές και κανονικό σε όλη 

την επιφάνεια σύμφωνα με τον Κώδικα Τροφίμων και Ποτών 

ΠΟΙΟΤΗΤΑ •     Κατηγορίας Α’ 

ΑΠΟΥΣΙΑ ΣΕ • Απαγορεύεται η διάθεση στην κατανάλωση προϊόντων 

που έχουν υποστεί οποιαδήποτε αλλοίωση 

• Μεσεντερικός Βάκιλλος 

• Ευρωτίαση 

• Προσθήκη διογκωτικών - βελτιωτικών ουσιών 

• Παράσιτα, ακάρεα, έντομα, ξένα σώματα 

ΒΑΡΟΣ-ΤΕΜΑΧΙΟ • ΑΡΤΙΔΙΟ ΚΑΙΖΕΡ ΟΛΙΚΗΣ ΑΛΕΣΗΣ 60 ΓΡ 

• ΑΡΤΙΔΙΟ ΛΕΥΚΟ 60 ΓΡΑΜ. 

•     ΨΩΜΑΚΙ ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ ΟΛΙΚΗΣ ΑΛΕΚΣΗΣ 150 ΓΡΑΜ 

• ΨΩΜΑΚΙ ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ ΛΕΥΚΟ 150 ΓΡΑΜ. 

• ΨΩΜΙ ΛΕΥΚΟ 500 ΓΡΑΜ. 

• ΒΑΣΙΛΟΠΙΤΤΑ τεμαχιο 

• ΛΑΓΑΝΑ τεμάχιο 

• ΚΑΛΙΤΣΟΥΝΑΚΙΑ - ΜΕΛΟΜΑΚΑΡΟΝΑ - ΚΟΥΡΑΜΠΙΕΔΕΣ σε 

συσκευασία κιλού 



ΦΥΣΙΚΕΣ ΠΑΡΑΜΕΤΡΟΙ • Σύμφωνα με τις απαιτήσεις του Κώδικα Τροφίμων και 
Ποτών 

• Απουσία υπολειμμάτων γεωργικών φαρμάκων 

• Απουσία ξένων σωμάτων (έντομα, σύρματα, πέτρες, 
ρύπος παραγωγικής διαδικασίας) 

ΥΛΙΚΑ                      ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑΣ 

ΑΡΤΟΥ 

•     Αναγεννημένη κυτταρίνη ( σελοφάν) κατάλληλη για τρόφιμα και 

σύμφωνα με τους όρους του Κώδικα Τροφίμων και Ποτών 

 

 •     Στη συσκευασία θα αναγράφεται η ημερομηνία 

Παραγωγής και λήξης, το όνομα του προμηθευτή, το καθαρό βάρος και όλες 

οι λοιπές ενδείξεις που προβλέπονται από τις σχετικές διατάξεις του Κώδικα 

Τροφίμων και Ποτών 

ΜΕΤΑΦΟΡΑ ΑΡΤΟΥ • Η μεταφορά του άρτου πρέπει να γίνεται από κιβώτια 

κλειστά από ειδικά υλικά που επιτρέπονται για 

συσκευασία τροφίμων τα οποία δεν θα επηρεάζουν τα 

περιεχόμενα προϊόντα και δεν θα προσδίδουν σε αυτά 

οσμή. 

• Η μεταφορά θα γίνεται με κλειστά αυτοκίνητα που θα 

πληρούν τους κανόνες υγιεινής 
ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΕΣ 

ΠΑΡΑΜΕΤΡΟΙ 

Σύμφωνα                 με                  τις 

απαιτήσεις της ισχύουσας 

νομοθεσίας 

• Salmonella spp. Απουσία στα 25 gr. 

• E.Coli ≤ 10 
2
/ gr 

• Ο.Μ.Χ. ≤ 5 * 10 
5
/ gr 

• L Monocytogenes < 100 cfu/gr 

• Απουσία παρασίτων : 

Taenia Solium Trichinella spiralis Balantidium coli 

• Απουσία πρωτόζωων : 

Toxoplasma Gondii 

 


